
 

 

 
 
 
 
 

 

MENÚ “EL MIRADOR 2015” 
 
A CONTINUACIÓN LE PRESENTAMOS UNA SELECCIÓN DE PLATILLOS MEXICANOS, PARA QUE 
REALICE LA COMBINACIÓN QUE MÁS LE AGRADE PARA SU EVENTO.  
(SE REQUIERE LA SELECCIÓN DE UN MISMO PLATILLO PARA TODO EL GRUPO POR CADA TIEMPO DEL MENÚ) 

 
ENTRADAS Y SOPAS (7) 

 SOPA AZTECA 
RECONFORTANTE SOPA DE TORTILLA SERVIDA CON CHICHARRÓN, AGUACATE, QUESO FRESCO Y FRITURA 
DE CHILE PASILLA. 

 SOPA DE LENTEJA 
DELICIOSO POTAJE DE LENTEJA Y CHORIZO. 

 CREMA DE POBLANO TATEMADO. 
ELABORADA CON CHILES POBLANOS ASADOS ACOMPAÑADA DE CROUTONES. 

 SOPA SECA DE FIDEO CON CHIPOTLE. 
TIMBAL DE FIDEOS SERVIDO SOBRE UN ESPEJO DE CREMOSA SALSA DE CHILE CHIPOTLE. 

 CREMA DE PASILLA. 
CREMA DE CHILE PASILLA CON GUARNICIÓN DE FRITURA DE TORTILLA Y CUBOS DE QUESO FRESCO. 

 SOPA DE HABAS 
CALDO VERDE CON HABAS, NOPALITOS Y EPAZOTE. 

 

PLATO FUERTE: (5) 

 PECHUGA DE POLLO A LA PARRILLA ACOMPAÑADA DE FRESCA ENSALADA DE LECHUGA, JITOMATE, 
FRITURA DE TORTILLA Y VINAGRETA DE LA CASA. 

 PECHUGA EN CHILE NEGRO, RELLENA DE QUESO CON EPAZOTE BAÑADA SALSA DE CHILE PASILLA 
CON XOCONOSTLE SERVIDA CON FRIJOLES REFRITOS. 

 CECINA DE CERDO ADOBADA CON CANASTA DE FRIJOLES REFRITOS, CEBOLLITAS, NOPALES Y PIÑA 
AZADA. 

 CECINA QUERETATA: CECINA DE RES MARINADA EN CITRICOS ACOMPAÑADA DE QUESO DE LA REGION 
AZADO, CANASTA DE FRIJOL, SUPREMAS DE NARANJA, CHILES Y CEBILLITAS A LA PLANCHA 

 ENMOLADAS DON PANCHO. 

 CHILE RELLENO DE PICADILLO SERVIDO CON SALSA DE FRIJOL AL EPAZOTE ACOMPAÑADO DE ARROZ. 

 ALBÓNDIGAS ESTOFADAS EN CALDILLO DE JITOMATE CON GUARNICIÓN DE ARROZ BLANCO. 

 ROLLO DE CARNE DE RES RELLENO DE VEGETALES BAÑADO EN SALSA DE CHILE CHIPOTLE 
ACOMPAÑADO DE CANASTA DE FRIJOLES REFRITOS. 

 

POSTRES (5) 

 ROSCA DE CHOCOLATE. 

 PASTEL GLASEADO DE LIMÓN. 

 GELATINA DE NOPAL. 

 DULCE DE FRESAS. 

 ARROZ CON LECHE 
. 

NOTA: 
 

 INCLUYE CAFÉ Y AGUA DE SABOR 

 ESTE SERVICIO APLICA PARA UN MINIMO DE 10 PERSONAS Y UN MAXIMO DE 100 PERSONAS 

 DE ACUERDO AL NUMERO DE PERSONAS Y A LAS CONDICIONES CLIMATICAS SE RECOMENDARA EL AREA Y EL MONTAJE MAS 
ADECUADO PARA EL SERVICIO 
 

 


