
 

 

 
 
 
 
 

 

MENU PARA CENA ROMANTICA  
 

MENU 1:  
 SELECCIÓN DE QUESOS DE LA REGIÓN CON CHUTNEY DE GUAYABA. 

 CREMA DE CAMOTE CON GUARNICIÓN DE FRITURA DE ZANAHORIA. 

 SALMON CON MOLE DE FRUTOS ROJOS ACOMPAÑADO DE ARROZ ESPECIAL. 

 PAY DE QUESO HELADO  
 

MENU 2:  
 BRUSQUETA DE FILETE DE RES SALTEADO CON SALSA DE PEREJIL, CACAHUATE Y CHILE DE ÁRBOL. 

 CREMA DE ELOTE ASADO CON ACEITE DE EPAZOTE Y QUESO PANELA. 

 SUPREMA DE POLLO BAÑADA EN SALSA DE CILANTRO AL TEQUILA Y GUARNICIÓN DE GRATIN DE PAPA. 

 FRESAS CUBIERTAS CON CHOCOLATE. 
 

MENU 3: 
 BROCHETA DE POLLO CON PIMIENTO MORRÓN, CHAMPIÑÓN ASADA CON ACEITE DE OLIVA Y AJO SERVIDA SOBRE 

UNA CAMA DE LECHUGA Y GAJOS DE JITOMATE. 

 CREMA DE QUESO ACOMPAÑADA DE RAJAS DE POBLANO ASADO. 

 FILETE DE RES CON SALSA DE CEBOLLA CARAMELIZADA Y JAMAICA ACOMPAÑADO DE PERLAS DE PAPA Y  BRÓCOLI 
A LA MANTEQUILLA. 

 CREPES SUZETTE. 

 
NOTA: 

 

 EL MENU DEBERA DE SER SELECCIONADO CON 8 DIAS DE ANTICIPACION. 

 SI LA RESERVACON ES CON UNA MENOR ANTICIPACION A LA RECOMENDADA EL MENU SERA ESTABLECIDO POR EL 
CHEF. 

 DE ACUERDO A LAS CONDICIONES CLIMATICAS SE RECOMENDARA EL AREA PARA EL SERVICIO. 

 EL MENU INCLUYE UNA BOTELLA DE VINO DE LA REGION POR RESERVACION, CONFORME LA BOTELLA DE SU 
PREFERENCIA CORRESPONDE EL PRECIO DEL MENU POR PERSONA. 
 

 

MOET & CHANDON CHAMPAÑA $ 1,200.00 ADICIONAL 

VEUVE CLICQUOT CHAMPAÑA $ 1,500.00 ADICIONAL 

 
 
 
 
 
 
 


